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 میده یم قرار خچالی در را دسر قالب -ج
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 میکن اضافه زده خی خامه -ج

 میده قرار خچالی در را دسر هیام -د

 است؟ ییدما چه خچالی در دسر یبرا حالت نیبهتر-60

 درجه 7 تا  5 -الف

 درجه 4 یمنف تا  2یمنف -ب

 درجه 8 یمنف تا 5 یمنف -ج

 درجه 5 تا 0 -د

 کنند؟ تحمل توانند یم را ییدما بازه درجه چه تا ها کروبیم-61

 90  تا 34 -الف

 90  تا 30 -ب

  90 تا 30 یمنف  -ج

 90 تا 34 یمنف  -د

 ست؟یچ شیگارن -62

 لیماکت -الف

 سرد یدنینوش -ب

 نییتز -ج

 گرم یدنینوش -د

 ست؟یچ شیگارن یاصل هدف-63

 آور ،اشتها طعم بهتردسر، ظاهر یبرا -الف

 آور اشتها دسر، بودن صرفه به یبرا -ب

 مازاد مواد از استفاده یبرا -ج

 آور اشتها -د

 شود؟ یم استفاده یزیچ چه از یسوخار یبستن نیزئت یبرا معمولا-64

 فریو -الف

 فلکس کورن -ب

 وهیم -ج

 یسوخار آرد -د
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 یروغن کاغذ فیق -الف

 یکونیلیس فیق -ب



 

 

 یلونینا فیق -ج

 یبرزنت فیق -د

 م؟یکن استفاده یا خامه چه  از است بهتر از دسر نیتزئ یبرا-66

 یصورت خامه -الف

 یقناد خامه -ب

 شل خامه -ج

 ینمک خامه -د

 .شود یم استفاده .......................... از ریپلمب نیتزئ یبرا -67

 خامه -الف

 شکر -ب

 شمیابر سبد -ج

 یبستن -د

 ست؟یچ شمیابر سبد لازم مواد-68

 مویل جوهر - آب-شکر -الف

 پرتقال آب -مویآبل- شکر -ب

 ریش - قند پودر -ج

 کاکائو ریش - قند پودر -د

 شود؟ یم استفاده یزیچ چه از پشملبا نیتزئ یبرا-69

 هلو -الف

 یبستن -ب

 شکر -ج

 شمیابر سبد -د

 شود؟ استفاده یزیچ چه از است بهتر پرتقال کرم نیتزئ در-70

 پرتقال آب -الف

 عسل -ب

 بادام خلال -ج

 پرتقال یها پره و خامه -د

 م؟یکن یم اضافه یزمان چه را رنگ خامه کردن رنگ یبرا-71

 دادن فرم از قبل -الف

 دادن فرم با همزمان -ب

 میدهیم قرار خچالی در قهیدق 20 نداده فرم خامه با رنگ -ج

 خامه دادن فرم از بعد -د

 .شودیم استفاده .............................. از سویرامیت کردن رنگ دو یبرا-72
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 عسل -ب
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 مزه و طعم -ج
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